APERITIFS

Notre apéritif maison :

Crémant de Savoie
Myrfilles confites - 10cl

Kir au Crémant de Savoie 10cl 6.50 €
Kir au vin blanc 10cl 450 €
Cassis, More, Framboise, Péche,

Myrtille, Cerise, Chataigne.

Spritz 15cl 11.0 €
Hugo (liqueur de fleurs de sureau) 11.0 €
Ricard, Pastis 51 4cl 5.00 €
Martini Rouge, Blanc,

Campari, Apérol, Suze 5cl 550 €
Porto Rouge ou blanc Scl 5.50 €
Cidre Val de Rance 33cl 5.00 €
Cidre le Kerné 75cl 25.00 €
Coupe de champagne 10cl 12.00 €

Biere bouteille des Rhodos

Framboise
Verveine

BIERES
A LA PRESSION

Blonde Paulaner 33cl

Blanche Weissebier 33cl
Picon 33cl

Panaché 33cl

Monaco 33cl

IPA Polar Monkeys

4.20€
4.80€
5.00€
4.20€
4.20€
4.80€

LARAVIS

Jus de Pamplemousse
Schweppes, feville de menthe

VIN AU VERRE

Verre Pot Pot
12Cl 25ClI 46Cl

ROUGES

GCamay de Savoie

450 | 900 | 1800
Cotes du Rhone BIO

450 | 900 | 1800
Vin du Moment

800 | 1600 | 3200

BLANCS

Chardonnay de Savoie -
Cuvée Prestige - AOC

450 | 900 | 1800

Chignin-bergeron -
Les Divolettes - AOP

600 | 1200 | 2400

ROSE

Esterelle Chateau du rouet
AOP

450 | 900 | 1800

Demandez notre
carte des vins

Cocktail

MOJITO 12 €

« Le classique »

Citron vert frais, menthe fraiche,
cassonade, rhum ambre 5cl, eau
gazeuse.

CAIPIRINHA 12 €

Cachaca 5cl| Citron vert frais,
cassonade,

MARGARITA 12 €

Tequila 4cl 2 cl de Cointreau
| ¢l de jus de citron.

GIN FIZZ 12 €
Cin Gordon’s 4cl 2 cl jus
de citron et 6 ¢l deau gazeuse

NEGRONI 12 €
2cl Gin, 2¢l martini rouge,

2 cl Campari

MAT TAT 12 €

Rhum blanc 2 ¢l rhum brun 2 ¢l
Crand-Marnier 2 cl,

jus de citron 2 ¢l

sirop d'Orgeat | cl.

PALOMA 12 €

Tequilla 4 ¢l 2 ¢l de jus
de citron, 4.5 ¢l de jus de
pamplemousse,

3 ¢l deau gazeuse

GIN GIMBER 15 €

Cin Hendricks 4 ¢l Gimber | ¢l
Tonic 6 cl

LE KUMQUAT 15 €

Cin Les Likoristes 4cl,
sucre, kumquat

CHERRY TOMATE 15 €

Vodka Belvedere 4 ¢l
jus de citron
I ¢l Balsamique, Tabasco

COCKTAIL 2%

GINGEMBRE 6.0 €
Cimber, Schweppes

COCKTAIL FRUITS 85 €
Cocktail de jus de fruits

MOJITO 8.5 €
Cocktail sans alcool

LARAVIS 5.50 €

Jus de Pamplemousse
Schweppes, feville de menthe

EAUX

Fresh plate - 1L 350 €
Fresh pétillante 1L 300 €
1/4 Vittel 400 €
SIROP A LEAU

33 ClI 2.00 €

Grenadine, Fraise,
Framboise, Cassis, Peche,
Citron, Orgeat, Menthe.

SODAS

33 ClI 420 €
Coca, Coca Zéro,

Oranging, lce Teaq,

Schweppes Agrum,

Schweppes Tonic,

Limonade Artisanale,

Perrier, Diabolo

JUS DE FRUITS
25 Cl 420 €

Orange, Pamplemousse,
Ananas, Pomme, ACE,
Abricot, Tomate, Fraise

6.00 €
6.00 €

Orange pressée
Citron pressé



BOISSONS  Lai=uilCId
POISSONS - o™ < |E BAR

Tanqueray,
Bombay, °
Toutes nos boissons chaudes sont Hgndrick’s . /D r I n k S
accompagnees dune mignardise. Gin des Aravis,
Kvartz (Les Likoristes)
Chocolat chaud 450 €
Vin chaud 5.00 €
n chav VODKA - 4| 15€
Zubrowka,
Jus de pomme chaud Crey Coose,
aux ¢épices 5.00 € Absolut Extrakt
Belvedere
INFUSIONS RHUM- 4c| 15€
D
Tileul, Camonille, 450 € oo
Rooibos, Verveine
WHISKY- 4cl 15 €
THES FOﬂTOQOrd,
Oban,
) Talisker,
;h@. ve‘f’r menthe, 450 € Clenfiddich
arieeling, Nikka Lagavulin
Fruits rouges,
Ceylan,

Earl Grey
The Gimber 5.00 € DIGESTIFS AS ] 2 €
Cet 27, Get 31, Genep;,
Limoncello, Crappa, Calvados,
- Chartreuse, Cognac, Poire, Framboise,
CAFES s : ZO: 2 3
Cafe expresso 2.00 €
Ristretto 200 € GENEPI %€

Allonge / Déca 2.00 €
Noisette / Deca 220 € LA CAPRICIEUSE 10 €
Déecaféing 290 € Liqueur au lait de vache au choix :
Double expresso /Deca 4.00 € caramel, chataigne, speculoos,
’ maore.
Cafe Latte / Deca 5.00 €
Cappuccino / Déca 5.00 € La Distillerie des Aravis 14 €
Genépi, Sapinette,
) Chataigne, Vieille Prune
Caf 5.50 € 5 Z
e o Gentiane, Whisky (4 ¢l
Chocolat viennois 5.50 €
Macchiato 5.00 €
Servis chaud ou froid Les liqueurs Garnier 10 €
LA|TS A dégquster sur glace.
. Reine des Pres, Gentiane,
Lait de vache 4.00 € Verveine de Stéphane,
Lait de Soja 450 € Verveine de Vincent,

Lait d'Avoine 450 € Menthe. (4 cl)



